
Fagottini ripieni fritti,
4 pezzi

Pomodoro fresco 
Pico de gallo 
(pomodoro, cipolla, lime) 

Chile jalapeño verde
agropiccante
Formaggio Blu di
Lanzo 

PAN DE QUESO 7.5€
Pan bignè caldo al
formaggio, leggermente
croccante fuori 
e morbido all’interno, 
6 pezzi.

Sweetaco 5,5€ 
Tortilla dolce e croccante 
coperta di crema pasticcera 
Salse: frutti rossi, cioccolato
caramello salato 
Topping: crumble al cacao,
mandorle salate, scaglie di
fondente, scaglie di cocco 

Bignè 6€ 
Grande e ripieno di crema
pasticcera 
Salse: frutti rossi, cioccolato
caramello salato 

Crema catalana 5,5€ 
Profumata con cannella 
e limone, leggermente caramellata

Empanada Dulce 4,5€ 
Fagottini ripieni di crema fritti

Tre tacos con uova
strapazzate, chorizo,
bacon,formaggio blu 
di Lanzo, riso e fagioli.

Garnacha La Sastreria 
100% Garnacha 13% 
Calice 4,5€ - Bottiglia 14€

TACOS BRUNCH VEGGIE 10,5€

Garnacha rosè
La Sastreria 
100% Garnacha 13%
Bottiglia 14€

Rioja Pueblo Viejo 
100% Tempranillo 
14% Calice 4€ - Bottiglia
14€

Vino rosso succo di arancia,
zucchero, rum scuro 
bicchiere 3,5€ 1/2 litro 6,5€ 1 litro
13€ 

BIRRA alla spina (glutine)
Menabrea chiara 4,8° 20 cl 3,5€ 40
cl 6,5€ litro 13€

Menabrea rossa doppio malto 7,2% 
20 cl 4€ 40 cl 7€ litro 14,5€ 

BIRRE 33 cl senza glutine
La Sglutinata Birrificio Leumann
4.5% Pils 5,5€ 
San Miguel 5.4% Pale Lager 4,5€

BIRRE 33 cl 
Corona  4.5% 4€  
Corona Zero 4€

Tre tacos con spalla di
maiale slow-cooked
dell’agrisalumeria Luiset,
con riso, fagioli e salsa
jalapeño verde agropiccante

QUESADILLAS

GUACAMOLE 7,5€

freschi di giornata, senza glutine e lattosio

TACOS BRUNCH 10,5€

VINI

tortilla morbida e grande piegata
ad U, con il ripieno preferito su
una base di formaggio caldo senza
lattosio

RAVIOLI 8€

Pulled pork con le carni 
di agrisalumeria Luiset 

EMPANADAS 8€

Pasta fresca all’uovo senza glutine
ricetta alma latina.fatti a mano.

TACOS DI PULLED PORK 12€

Pulled Pork 9,5€ 
Spalla di maiale a lenta 
cottura, bacon grigliato

Chili con carne 9,5€
Carne 100% manzo 
macinata e cotta
lentamente 
con pomodoro,
peperoncino affumicato
piccante e scaglie 
di  formaggio Blu di
Lanzo  

Verduras 8€
Verdure di stagione 
cotte a bassa
temperatura 

Pescadilla 10,5€
Gamberi cotti in 
sottovuoto, guacamole, 
pico de gallo 

Avocado, succo di lime e coriandolo
condito a scelta tra:

Tre tacos con uova
strapazzate, riso, fagioli,
funghi shitake, zucca,
cavolo rosso

Tacos  di Picanha 12€
La picanha è una pregiata
carne bovina nota per la sua
tenerezza e il ricco sapore. 
Tre tacos con riso, fagioli  e
salse di accompagnamento

Tacos di Ribs 12€
Costine di maiale cotte
lentamente a bassa
temperatura, così tenere da
sfilarsi dall’osso, Tre tacos
con riso al lime per un tocco
fresco ed equilibrato. 

DOLCI

Alcuni prodotti possono essere surgelati secondo stagione e reperibilità: chorizo di
nostra produzione, avocado, gamberi, frutti rossi il salmone è sottoposto ad
abbattimento a -21°c per un minimo di 48 ore.

Coperto 1,5€

Bibite in lattina 3,5€
Acqua 1/2 litro 1.5€ 
acqua potabile microfiltrata 
secondo decreto 181/2003 del 23.06.03 

MENU DELLA DOMENICA 

Tapas mix 15€
Il meglio dello street food in un unico
piatto degustazione ANCHE IN VERSIONE
VEGGIE:
3 tacos, 
1 quesadilla
1 empanadas,
1 chips&salsa

sangriaTris di tacos 
i tacos sono sempre buoni,
prova questi pensati per il pranzo

MENU DOMINGO 20€
Empanadas 
O Pan de queso
+
Tris di tacos brunch 
O brunch veggie
O quesadilla chili
O quesadilla veggie
+
Calice di vino 
O di sangria

Se sei indeciso, scegli questo menu pensato per te

Sì, è tutto senza glutine


